
M A L V A B E A C H
by Txema Palacio

«Producto, temporada y oficio. No cocinamos para
impresionar, sino para que quieras volver.»

Product, season and craft. We don't cook to impress, but to make you want
to come back.

E S T E P O N A  ·  C O S T A  D E L  S O L
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D E L  M A R
F R O M  T H E  S E A

Almeja atlántica a la brasa, salsa verde, codium y salicornia
Grilled Atlantic clam, green sauce, codium and samphire

30€

Pulpo a la brasa, trigueros y chirivía al azafrán
Grilled octopus, wild asparagus and saffron parsnip

30€

Lomo de merluza asada, jugo reducido de ave y coliflor tostada
Roasted hake loin, reduced poultry jus and toasted cauliflower

28€

Bacalao negro con miso, pak choi y beurre blanc de Jerez
Black cod with miso, pak choi and Jerez beurre blanc

34€

D E  L A  T I E R R A
F R O M  T H E  L A N D

Steak tartar de solomillo, holandesa y yema especiada
Sirloin steak tartare, hollandaise and spiced yolk

28€

Paletilla de chivo malagueño, apionabo y Palo Cortado
Málaga kid shoulder, celeriac and Palo Cortado

42€

Pollo de corral, foie, duxelle ibérica e hinojo
Free-range chicken, foie, Iberian duxelle and fennel

26€

Solomillo de vacuno, foie gras, salsa de Madeira y trufa
Beef tenderloin, foie gras, Madeira sauce and truffle

38€



L A  P A R R I L L A
F R O M  T H E  G R I L L
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D E L  M A R F R O M  T H E  S E A

Rodaballo · 1 kg · para 2
Turbot · 1 kg · for 2

75€

Lubina · 1 kg · para 2
Sea bass · 1 kg · for 2

56€

Lenguado · 500 g
Sole · 500 g

55€

Rape · 1 kg · para 2
Monkfish · 1 kg · for 2

72€

Bogavante nacional · 800 g
Native lobster · 800 g

150€

Solomillo de atún rojo · 250 g
Red tuna loin · 250 g

34€

Gamba blanca de Huelva · 12 unidades
Huelva white prawns · 12 units

68€

Gamba roja de Garrucha · 6 unidades
Garrucha red prawns · 6 units

100€

Sardinas · 8 unidades
Sardines · 8 units

14€

D E  L A T I E R R A F R O M  T H E  L A N D

Chuletón de vaca frisona · 1 kg · 45 días
Frisona beef chop · 1 kg · 45-day aged

90€

Lomo bajo de vaca frisona · 500 g · 45 días
Frisona striploin · 500 g · 45-day aged

46€

Solomillo de vacuno · 200 g
Beef tenderloin · 200 g

34€

Los pescados a la parrilla se acompañan de bimi, patatas baby y tomates cherry braseados.

Las carnes a la parrilla se sirven con patatas fritas y pimientos del piquillo caramelizados o pimientos del padrón fritos.

Grilled fish served with bimi, baby potatoes and braised cherry tomatoes.

Grilled meats served with fries and caramelised piquillo peppers or fried Padrón peppers.
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C Ó C T E L E S



C Ó C T E L E S  D E  A U T O R
S I G N A T U R E

S P E C I A L M A LVA C O C K TA I L S

Mojito Mejicano 16€
Patrón Silver, mezcal, lima, hierbabuena, pimiento y soda

Venus 16€
Absolut, Malibu, sorbete de limón, pitahaya, coco y lima

La Marquesa 16€
Patrón Silver, mezcal, cointreau, sirope de chili y lima

Dubai Espresso Martini 16€
Grey Goose a la vainilla, licor de chocolate y pistacho, espresso

S P E C I A L M A LVA S P R I T Z

Misaki Spritz 14€
Sake Misaki Yuzu, licor de shiso, purée de yuzu Giffard y cava

Santorini Spritz 14€
Martini Fiero, St. Germain, fruta de la pasión, pomelo y cava

Sakura Spritz 14€
Bombay Sapphire, cordial de flor de sakura, lima y cava

Summer Spritz 0.0 12€
Flor de sáuco Giffard, tónica de frutos rojos y soda



C Ó C T E L E S  C L Á S I C O S
C L A S S I C S

S P E C I A L C L A S S I C  C O C K TA I L S

Pornstar 14€

Negroni 14€

Spritz 14€

Mezcalita 14€

Moscow Mule 14€

Whisky Sour 14€

Mojito 14€

Pisco Sour 14€

Margarita 14€

Bloody Mary 14€

Espresso Martini 14€

Piña Colada 14€

Paloma 14€



S I N  A L C O H O L ·  L I M O N A D A S  ·
S A N G R Í A S

N O N - A L C O H O L I C

N O N  A L C O H O L I C

Afrodita 12€
Zumo de pomelo, agua de rosas, kombucha de frutos rojos y soda

Tai Mai 12€
Destilado de ron Giffard, sirope de almendra, piña, lima y salino

Summer Spritz 12€
Sirope flor de sáuco Giffard, tónica de frutos rojos y soda

Varadero 14€
Beefeater 0.0, mango, piña, manzana y puré de frutos rojos

L E M O N A D E S Vaso 8€ · Jarra 21€

Butterfly Pea
mariposa azul, romero, limón, agave y agua sin gas

Pink Pitahaya
pitahaya, mango, lima, azúcar y agua sin gas

Green Oasis
pepino, limón, jengibre, azúcar y agua sin gas

S A N G R Í A S Copa / Jarra

Base Malva: brandy de Jerez, ron blanco y licor de frutas macerado
con fruta de temporada

Tinta / Red 10€ · 35€

Blanca / White 10€ · 35€

Cava 12€ · 45€

Oro / Gold · Champán 18€ · 70€



D E S T I L A D O S
S P I R I T S

G I N

Martin Miller · Malfy Rosa · Nordés · Seagram's ·
Citadelle · Gin Raw · Macaronesian

14€

Hendrick's · Brockmans · Le Tribute · Gin Mare 16€

Monkey 47 · Gardener · Silent Pool 18€

V O D K A

Grey Goose · Belvedere 14€

Beluga · Roberto Cavalli 16€

Grey Goose Altius · Beluga Gold Line 25€

Belvedere 10 40€

R O N

Bacardí 8 · Havana 7 · Flor de Caña 12 14€

Matusalem Insólito · Barceló Imperial · Brugal
1888 · Havana Selección de Maestros

16€

Dos Maderas 5+5 · Zacapa 23 · Matusalem 23 18€

B R A N D Y

Carlos I 14€

Larios 1866 16€

C O G N A C

Hennessy V.S 18€

Hennessy X.O · Courvoisier X.O 45€



D E S T I L A D O S
S P I R I T S

T E Q U I L A &  M E Z C A L

Patrón Silver 16€

Patrón Reposado · 7 Leguas · Volcán de mi Tierra
cristalino

18€

Maestro Dobel Diamante 25€

Patrón El Alto · Komos Reposado Rosa · Clase
Azul Reposado

40€

Mezcal Contraluz Cristalino 20€

Mezcal Pescador de Sueños Tobalá 80€

Mezcal Pescador de Sueños Madrecuishe 80€

W H I S K Y

Dewar's 12 · Glenmorangie · Chivas 12 · Cardhu 14€

Black Label · Chivas Mizunara 16€

Chivas 18 · Macallan 12 18€

Hibiki Japanese Harmony 25€

Chivas Royal Salute 21 45€

J.W. Blue Label · Macallan 18 70€

Macallan Rare Cask 100€



C E R V E Z A S  ·  R E F R E S C O S  ·
A G U A

B E E R  ·  S O F T  D R I N K S  ·  W A T E R

C E RV E Z A S  /  B E E R Grifo & Botella

Caña / Small 4€

Pinta / Pint 6€

Alhambra 1925 · San Miguel · Coronita · Estrella
Galicia

5€

Mahou sin gluten · Mahou sin alcohol · Mahou 00
tostada

5€

S I D R A ·  R E F R E S C O S  ·  A G U A

Magners / Cider 7,5€

Kombucha 7,5€

Zumos / Juices 3,5€

Refrescos / Soft drinks 4€

Agua / Still water · 50 cl 4€

Agua con gas / Sparkling · 50 cl 4,50€



V I N O S  G E N E R O S O S
F O R T I F I E D  W I N E

B A R B A D I L L O E S P A Ñ A

Reliquia Amontillado · +100 años 550€

Reliquia Oloroso · +100 años 550€

Reliquia Palo Cortado · +100 años 550€

Vors Príncipe · +30 años 20€ 125€
amontillado

Vors Cuco · +30 años 20€ 125€
oloroso

Vors Obispo Gascón 20€ 125€
palo cortado

H I J O S  D E  R A I N E R A P É R E Z  M A R Í N

Manzanilla La Guita en rama 6€ 30€
palomino fino

H A RV E Y S

Harveys Fino 6€ 36€
palomino fino

Harveys Palo Cortado 6€ 36€

Harveys Amontillado 6€ 36€

Del Príncipe · 15 años 8€ 40€
amontillado · palomino

Gran Barquero · 25 años 10€ 50€
amontillado

Copa de generosos: 60 ml
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C A R T A  D E  V I N O S



V I N O S  E S P U M O S O S
S P A R K L I N G

E S P A Ñ A

Malva Beach brut nature 6€ 36€

Raventós Rosé brut nature 8€ 40€

Raventós Rosell gran reserva 60€

Juvé & Camps Cinta Púrpura brut 40€

C O R P I N N AT

Llopart Panoramic brut gran reserva 60€

C H A M P A G N E  ·  F R A N C I A

Veuve Clicquot Yellow Label brut 14€ 100€

Moët & Chandon Brut Impérial 90€

Louis Roederer Collection brut 130€

Ruinart Blanc de Blancs brut 210€

Dom Pérignon brut 380€

Cristal Vintage brut 520€

R O S É

Veuve Clicquot Rosé 120€

Moët & Chandon Rosé 110€

Laurent-Perrier Cuvée Rosé 180€

I C E

Moët & Chandon Ice Impérial 120€

Veuve Clicquot Rich Rosé 150€

V I N O S  T I N T O S
R E D  ·  E S P A Ñ A  ·  C O N T I N U A C I Ó N

R I O J A E S P A Ñ A

Ubide 6€ 36€
tempranillo

Marqués de Vargas 40€
tempranillo, garnacha, mazuelo

Muga crianza 48€
tempranillo, garnacha, graciano, mazuelo

Valenciso reserva 50€
tinta del país, cabernet sauvignon, merlot

Mirto 84€
tempranillo

Roda I 104€
tempranillo

S I E R R A S  D E  M Á L A G A

Talum 36€
petit verdot, cabernet, tempranillo

Con la Venia 40€
syrah, petit verdot, cabernet sauvignon

Su Señoría 60€
petit verdot

A B A D Í A R E T U E RTA

Selección Especial 64€
tempranillo, cabernet, syrah, merlot

C A S T I L L A Y L E Ó N

Mauro 72€
tempranillo

R E D  ·  F R A N C I A

B O R D E A U X F R A N C I A

Château Grand Village 62€
merlot, cabernet franc

B O R G O Ñ A

Aloxe-Corton Domaine Latour 180€
pinot noir

L A N G U E D O C

Château L'Hospitalet 80€
syrah, mourvèdre, garnacha



V I N O S  T I N T O S
R E D  ·  E S P A Ñ A

R I B E R A D E L D U E R O E S P A Ñ A

Malva Beach 6€ 32€
tempranillo

Cruz de Alba crianza 40€
tempranillo

Emilio Moro 52€
tempranillo

Neo Punta Esencias 64€
tempranillo

Aalto 96€
tempranillo

Psi 95€
tempranillo

Hacienda Monasterio reserva 120€
tinto fino, cabernet sauvignon

Alión 180€
tempranillo

Vega Sicilia Valbuena 5º · 2020 310€
tinto fino, merlot, malbec

T O R O

Termes 48€
tinta de toro

Pintia 120€
tinta de toro

V I N O S  B L A N C O S
W H I T E  ·  E S P A Ñ A

S I E R R A S  D E  M Á L A G A E S P A Ñ A

Cloe 38€
chardonnay

Botani Nobleza 60€
moscatel

C Á D I Z

Entrechuelos 6€ 36€
chardonnay

Alhocén 38€
chardonnay

R U E D A

Malva Beach 6€ 32€
verdejo

Menade Sauvignon 34€
sauvignon blanc

Menade Zorro 38€
godello

Ramón Bilbao sobre lías 42€
verdejo

Malcorta 48€
verdejo

R I O J A

Límite Norte 54€
maturana blanca, tempranillo

Agnus 34€
malvasía

Eguren Ugarte 36€
sauvignon blanc, tempranillo

C A S T I L L A Y L E Ó N

Vizar 54€
verdejo

R I B E R A D E L D U E R O

Hispania 60€
albillo mayor, pirules, viura, malvasía

A B A D Í A R E T U E RTA

Le Domaine 78€
verdejo, sauvignon blanc

VA L D E O R R A S

Tramposo 38€
godello

Mil Ríos 40€
godello



V I N O S  B L A N C O S
W H I T E  ·  E S P A Ñ A  ·  C O N T I N U A C I Ó N

R Í A S  B A I X A S E S P A Ñ A

La Trucha 6€ 36€
albariño

Pazo Rubianes 46€
albariño

Pazo San Mauro 40€
albariño

Finca Valiñas 60€
albariño

La Trucha Acero 74€
albariño

T O L E D O

Blas Muñoz 38€
chardonnay

T O R O

Termes 48€
malvasía

PA Í S  VA S C O

Señorío de Otxaran 38€
hondarrabi zuri

W H I T E  ·  F R A N C I A  Y  N U E VA  Z E L A N D A

L A N G U E D O C F R A N C I A

Les Argelières 34€
chardonnay

Duo de Mers 6€ 36€
sauvignon blanc, viognier

M O N TA G N Y

Louis Latour Montagny 90€
chardonnay

C H A B L I S

Jean-Marc Brocard 60€
chardonnay

L O I R E

Pouilly-Fumé 74€
sauvignon blanc

Terre de Marne · Berthier 54€
sauvignon blanc

B O R G O Ñ A

Cave de Lugny 46€
chardonnay

M A R L B O R O U G H N U E VA  Z E L A N D A

Rapaura 42€
sauvignon blanc

Cloudy Bay 62€
sauvignon blanc

V I N O S  R O S A D O S
R O S É

R I O J A E S P A Ñ A

Lalomba Finca Lalinde 46€
garnacha, viura

C A S T I L L A Y L E Ó N

Déjà Vu 42€
tempranillo

R I B E R A D E L D U E R O

Nabal 34€
garnacha, tempranillo, albillo mayor

N AVA R R A

Voilà 46€
garnacha

F R A N C I A

Malva Beach 6€ 32€
cinsault, garnacha, syrah

C Ô T E  D E  P R O V E N C E

Miraval 60€
rolle, syrah, cinsault, garnacha

Whispering Angel 68€
garnacha, syrah, cinsault, rolle

Domaines Ott Château de Selle 90€
garnacha, syrah, cinsault, cabernet sauvignon

Minuty Prestige 52€
garnacha, tibouren

Château Minuty 281 98€
garnacha, syrah

V E N T O U X

La Vieille Ferme 36€
cinsault, garnacha, syrah


